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KALTE VORSPEISE

Tzatziki
1. griechischer Joghurt, Kréuter, Gurke, Knoblauch & Olivenél ©

Tarama
2. Hergestellt aus gesalzenem Fischrogen, welcher mit Brot,
Olivenél & Zitrone zu einer Creme verarbeitet wird AP

Tirokafteri
3. Pikante Kdsecreme mit verschiedenen Paprika & Peperoni Sorten ©

Griechische Oliven und Peperoni
5. mit Olivenél & Zwiebeln ™

Feta

6. mit Tomaten, Zwiebeln, Olivenél & Oregano °M

Pikilia Tipp
8. Verschiedene kalte Vorspeisen zusammengestellt ¢ ¢ARM

SALATE

Choriatiki

51. Bauernsalat zubereitet mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Paprika & Feta M

Hellas Salat Tipp
53. zubereitet mit Hdhnchenbrustfiletstreifen vom Grill, Tomaten,
Gurken, Kraut, Eisbergsalat, Zwiebeln, Paprika, Oliven, Peperoni & Feta M

Gemischter Salat
56. Kraut, Eisbergsalat, Oliven & Peperoni ™

Krautsalat
57. griechischer Art mit Peperoni, Oliven, Fetakdse & Zwiebeln ©M

Alle Vorspeisen werden mit hausgemachtem Brot serviert

5.90

6.60

6.70

7.90

8.70

21.80

11.70

16.80

5.70

7.50



WARME VORSPEISE

Feta
21. Saganaki - gebackenen Schafskése mit Tomaten & Zwiebeln # ¢ 9.60
22. Schafskdse iiberbacken mit Tomaten, Zwiebeln, Peperoni & Oliven M 9.90

Manitaria Spezial
23. Champignons gefiillt mit Schafskdse in Metaxa-Sauce & Edamer Kdse iiberbacken ¢4 10.30

Hausgemachtes Knoblauchbrot

25. vom Grill mit Tzatziki ©* 6.90

26. iiberbacken mit Edamer Kase ¢4 7.10
Pita Brot

27. mit Tzatziki & frischen Knoblauch ©4 6.70

Grinschalen Muscheln aus Neuseeland

28. in Knoblauchsauce ©°*® 11.90

38. vom Grill °® 11.20

39. in Spezialtomatensauce & frischen Knoblauch ¢ P& 11.60
Peperoni

29. vom Grill mit Tzatziki & frischen Knoblauch €™ 7.50

Piperies Florinis
31. Uberbackene, geréstete rote Paprika gefiillt mit Tirokafteri © 10.20

Hausgemachtes Dolmadakia
32. Weinblitter mit Reis Hackfleischfiillung & Zitronensauce © 8.90

Gebratene Auberginescheiben

33. mit Tzatziki ¢* 8.50
Chtapodi Skaras Tipp
35. Octopus vom Grill VPR 16.20

KrabbenspieBe
36. vom Grill MP8 13.60

Halloumi Kése vom Grill

37. aus Zypern mit Tomaten & Olivenél © 9.90
Suppen

44. Tomatensuppe mit Sahne & Basilikum © 4.90

45. Hiihnersuppe Bouillon mit Haus eigenen Gewdlirze 4.90

Alle Vorspeisen werden mit hausgemachtem Brot serviert



GYROS & SAUCE

Das Gyros (Griechisch fiir Kreisel, Runde, hier gedrehter GrillspieR) bezeichnet eine
griechische Zubereitungsart fiir Fleisch.
Fiir die Zubereitung des klassischen Gyros werden traditionell Fleischstiicke vom Schwein verwendet.

Gyros
61. mit Zwiebeln & Tzatziki °M 16.50
62. mit Scharfer Sauce ™ 16.50
101. in Metaxa-Sauce & Edamer Kése iberbacken ©M 17.50
111. mit frischen Champignons in Sahne-Sauce (iberbacken mit

Créme freche /serviert mit Knoblauchkartoffeln M4 18.10
MIXTELLER

Christakis Teller Tipp
81. ein Hdhnchenbrustfilet, Souzoukakia, Schweinesteak, Kalbsleber,

Lammkoteletts, Zwiebeln & Tzatziki °M 25.70

Mykonos Teller

91. Gyros, ein Souvlakia, Souzoukakia, Zwiebeln & Tzatziki ©M 17.40

Herkules Teller
92. Gyros, ein Souvlakia, Hihnchenbrustfilet, Zwiebeln & Tzatziki €V 17.60

Rhodos Teller
93. Gyros, ein Souvlakia, Kalbsleber, Zwiebeln & Tzatziki °M 18.20

Hermes Teller
94. zwei Schweinesteaks, zwei Kalbsleber, geréstete Zwiebeln & Tzatziki °M 18.70

Odysseus Teller

95. Gyros, Tintenfischringe, Zwiebeln & Tzatziki ¢M#? P 17.40
Hellas Teller Tipp
97. Gyros, ein Schweinesteaks, Schweinefiletmedaillons, zwei Scampi, Zwiebeln & Tzatziki €8P 23.50
Hellas Platte fir Il Personen
181. Gyros, zwei Hdhnchenbrustfilet, zwei Schweinefiletmedaillons, zwei Schweinesteaks,
zwei Souvlakia, zwei Souzoukakia, vier Scampi, Bauernsalat, Zwiebeln & Tzatziki €8P 59.90

Lu allen Hauptgerichten erhalten sie ein Salat & Reis oder Pommes Frites
Die Metaxa - Sauce wird mit Champignons, Paprika & Zwiebeln zubereitet



FISCH & SAUCE

Atlantikzungenfilet
160. aus dem Backofen in Spezialtomatensauce & serviert mit Buttereis
162. in Spezialzitronensauce & serviert mit Butterreis ©MPA

GMDA

Calamari
161. sanft frittiert & serviert mit Butterreis & Tarama ©MP A

Poseidon Platte fiir | Person Tipp
164. ein Atlantikzungenfilet, Calamari vier Scampi zwei Griinschalmuscheln
serviert mit Butterreis & Tarama ¢MPBCA

i Scampi
167. aus dem Backofen in Spezialtomatensauce & serviert mit Butterreis
168. vom Grill & serviert mit Butterreis & Tarama ¢MP 8¢
169. aus dem Backofen in Knoblauch - Sauce & serviert mit Butterreis ©

GMDBA

LAMM & SAUCE

Neuseeliindisches Lammfleisch ist bekannt fiir seine hervorragende Qualitit
& seinen frischen Geschmack

Lammkrone
77. serviert mit Knoblauchkartoffeln & Tzatziki €M

Lammkoteletts
78. serviert mit Knoblauchkartoffeln & Tzatziki ¢V

Lammfilet
79. serviert mit Knoblauchkartoffeln, Kréuterbutter & Tzatziki M
85. in Knoblauch-Sauce & serviert mit Knoblauchkartoffeln M4
86. in Pfeffer-Sauce & serviert mit Knoblauchkartoffeln ©M4
107. in Metaxa-Sauce & serviert mit Knoblauchkartoffeln M4

Lamm Teller fir | Person Tipp
87. zwei Lammfilet zwei Lammkrone zwei Lammkoteletts & serviert mit Knoblauchkartoffeln,
Tzatziki & Kréuterbutter €M

Lu allen Hauptgerichten erhalten sie ein Salat
Die Metaxa - Sauce wird mit Champignons, Paprika & Zwiebeln zubereitet

21.70
20.70

20.10

28.70

24.50
23.70
24.70

29.70

23.40

26.40
27.20
27.70
27.40

45.70



LAMM

Lammhinterhaxen von jungen Weidelimmern. Aufgewachsen auf den saftigen Wiesen Neuseeland, zubereitet nach

griechischer Art des Hauses aus dem Backofen.

Kotsi-Lammhinterhaxe
131. serviert mit griinen Bohnen & Schafskdse tiberbacken ©M
132. serviert mit griechische Reisnudeln & Edamer Kése (iberbacken
133. serviert mit weifle Rieffenbohnen in Tomatensauce & Schafskdse tberbacken ¢M
134. serviert mit Spaghetti & Edamer Kése iiberbacken M4

GMA

22.90
22.90
22.90
22.40

Lammkeule von jungen Weidelimmern - geschmort ohne Knochen. Aufgewachsen auf den saftigen Wiesen Neuseeland,

zubereitet nach griechischer Art des Hauses aus dem Backofen.

Arni-lammkeule
141. serviert mit griinen Bohnen & Schafskdse tiberbacken ©M
142. serviert mit griechische Reisnudeln & Edamer Kése (iberbacken
143. serviert mit weifle Rieffenbohnen in Tomatensauce & Schafskése (berbacken ©M
144. serviert mit Spaghetti & Edamer Kése tberbacken ©MA

GMA

AUFLAUF & NUDELGERICHT

Moussaka Tipp
192. griechische Spezialitét
Zubereitet aus gebratenen Auberginen, frittierten Kartoffeln scheiben & leckes

Angemachtes Hackfleisch (iberbacken mit feiner Bechamel-Creme & Edamer Kése °MA¢

Pastizio
193. griechische Spezialitdt
Auflauf aus leckerem angemachtem Hackfleisch & dicken
Makkaroni Griechische Kréuter Sorten fiir einen wiirzigen Geschmack.
Unser Pastizio iiberbacken wir mit einer feinen Bechamel-Creme & Edamer Kése °MA¢

Spaghetti

121. serviert mit Metaxa-Sauce & Edamer Kése iiberbacken ¢MA¢

Lu allen Hauptgerichten erhalten sie ein Salat

23.90
23.90
23.90
23.40

17.90

16.90

14.70



Pinocchio Teller
171. Souvlakia mit Pommes Tzatziki & Salat M

9.20

Micky Waus Teller

173. Fischstdbchen mit Pommes & Salat AM
7.20

Aladin Teller

176. Gyros mit Pommes Tzatziki & Salat ©M
9.20

Tarzan T@ll@r

172. Spaghetti in Tomaten & Kdse iberbacken ©4
7.20

DPonald Teller
174. Schweineschnitzel mit Pommes & Salat ¢4
8.20
194. Hahnchenschnitzel mit Pommes & Salat ¢4
9.20

Asterix Teller

178. Souzoukakia mit Pommes Tzatziki & Salat ©M
9.20

Souvlakia - Schweivefleischspiel

Souzoukakia - Hacksteak

ayros - Fleisch vowm Drehspiel

Nur fiir Kinder Geeignet
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