


(ir begrilien Sie herglich i unserem griechischen Spegialilalenreilaual;

Seil 2012 belreiben ()i das Peslawrant:

(i legen. daher groien (()erl af die Frische der Produfle un Finfarf. vie avch in der Gubereiling.
Qerichle elvas Beil feniligen. do sanilliche Gerickle
a (o (Rinite guberelel werden.

[Bei der (()aht des Fleisches des Fisches lassen wir wns vom Taglichen &infaf leilen und, vervenden. so veil’

vie woglich. els saisonale Produfle. (dei sanillichen Fleischipegialilalen greifen vir avf hervonagende Slicke
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(ir machen {Srol. gum. Genass aglich mil [ und, Secle gebacken.
(WAL allen Speisen mocklen wie Thnen geigen. wie vielfallig die griechische fucke -
Dabei vird, aufgrund, der wspringlichen Sinfachheil der Gerickle lels besle Qualilal der Bulalen veroendel:
. Thuen n betinagfiches Geschmachserlebuis filen. gu fonncn.
Sehauen Sie geme . unser () etnsorlimenl rein wnd genicllen die hervonagende fuswahl an
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51.

53.

56.

57.

KALTE VORSPSTISEN

Tzatziki &
griechischer Joghurt, Krduter, Knoblauch & Olivenél

Tarama A¢P
Hergestellt aus gesalzenem Fischrogen, welcher mit Brot,
Olivendl & Zitrone zu einer Creme verarbeitet wird

Tirokafteri 6
Pikante Kdsecreme mit verschiedene Paprika-& Peperoni Sorten

Griechische Oliven und Peperoni M
mit Oliven & Zwiebeln

Feta GM
mit Tomaten, Zwiebeln, Olivenél& Oregano

Pikilia GDCARM Tipp
Verschiedene kalte Vorspeisen zusammengestellt

SALATE
Choriatiki 6M
Bavernsalat zubereitet mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln,
Paprika & Feta
Hellas Salat &M Tipp

zubereitet mit Hihnchenbrustfiletstreifen vom Grill, Tomaten,
Gurken, Eisbergsalat, Zwiebeln, Paprika, Oliven, Peperoni& Feta

Gemischter Vorspeisen Salat M

Krautsalat &M
griechischer Art mit Peperoni, Fetakdse & Zwiebeln

Alle Vorspeisen werden mit hausgemachtem Brot serviert!

510

6,20

6,40

560

7,80

17,20

10,60

14,90

560

6,20
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31.

32.

33.

35.

WARME VORSPETSE
l

Saganaki Spezial A6
gebackener Schafskdse mit Tomaten &
Zwiebeln

Schafskase Uberbacken &M
mit Tomaten, Zwiebeln, Peperoni& Oliven

Manitaria Spezial ¢4
Champignons gefullt mit Schafskase in
Metaxa-Sauce & Edamer Kdse Uberbacken

Hausgemachtes Knoblauchbrot A6
vom Grill mit Tzatziki

Hausgemachtes Knoblauchbrot A
Uberbacken mit Edamer Kése

Pita Brot A6
mit Tzatziki & frischen Knoblauch

Peperoni vom Grill &M
mit Tzatziki & frischen Knoblauch

Griinschalen Muscheln

aus Neuseeland in Knoblauchsauce GP R
aus Neuseeland vom Grill PR

aus Neuseeland in Spezialtomatensauce &
frischen Knoblauch © PR

Piperies Florinis (Pikant) @
Uberbackene, gerostete rote Paprika —
gefullt mit Tirokafteri

Hausgemachtes Dolmadakia &
Weinbldtter mit Reis - Hackfleischfillung &
Zitronensauce

Gebratene Aubergine scheiben A6
mit Tzatziki

Chtapodi Skaras MPR
Octopus vom Grill

8,50

8,80

8,90

550

570

520

6,20

9,60
9,20
9,60

8,80

7,90

7,20

14,20
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44,

45,

10.

11.

12.

13.

17.

18.

WARME VORSPETSE
Il

KrabbenspieBe vom Grill MP B

Halloumi Kase vom Grill &
aus Zypern mit Tomaten & Olivend!

sUPPEN

Tomatensuppe ©
mit Sahne & Basilikum

Huhnersuppe
Bouillon mit Haus eigenen GewUrzen

BSTLALEN

Pommes Frites
Tomatenreis
Butterreis ¢

Bratkartoffeln
mit frischem Knoblauch

Gigandes ¢
Weif3e Riesenbohnen in Tomatensauce, mit
Schafskdse tberbacken

Grinen Bohnen @
Mit verschiedenem Gemuse in Tomatensauce
gedinstet & mit Schafskdse tberbacken

10,80

8,90

4,60

4,60

3,60

3,30

3,30

4,20

7,60

7,60

Alle Vorspeisen werden mit hausgemachtem Brot serviert!



Kinderkarte

Souvlakia

170. Pivocchio Teller ™ 7,50
Souvlakia wmit Pommes oder Reis &
Salat

171. Pivocchio Teller a™ 2,50
Souvlakia mit Pommes oder Reis [
Tzateiki & Salat

Nudeln

172. Tarzaw Teller a7

Spaghetti in Tomaten & Kase ©,50
Uberbacken
Fisch
173, Wicky WMaus Teller #™ @50

Fischstabchen mit Pommes oder Reis &
Salat

Schnitzel
174. Donald Teller a7 7,50
Schweineschmitzel mit Pommmes oder Reis &

Salat

Halmchenschvitzel mit Pommes oder Reis &
Salat 2,50

Avros
175. Aladin Teller " 7,50
@yros mit Pommes oder Reis &
Salat
176. Aladin Teller @™ 2,50

@Qyros wit Pommes oder Reis /
Teatziki & Salat

Souzonkakia
177, Asterix Teller ™ 7,50
Sounzounkakia mit Pommes oder Reis &
Salat
179, Asterix Teller @™ 2,50

Souzounkakia wmit Pommes oder Reis [
Teateiki & Salat

Souvlakia - Schwelvefleischspiels

Souzoukakia — Hacksteak

avros — Fleisch vom Drehspiel



Das Gyros (Griechisch fiir Kreisel, Runde, hier gedrehter Grillspiefs)
bezeichnet eine griechische Zubereitungsart fiir Fleisch.
Fir die Zubereitung des klassischen Gyros werden traditionell Fleischstiicke vom Schwein verwendet.

61. Gyros 6M 15,20
mit Tzatziki

62. Gyros 6M 15.20
mit scharfer Sauce

101, Gyros GMA 16,20

in Metaxa-Sauce & Edamer Kdse Uberbacken

111, Gyros Manitaria ™A Tipp 16,60
mit frischen Champignons in Sahne-Sauce dberbacken mit
Creme fraiche & dazu Bratkartoffeln mit frischem Knoblauch

LEMISLHTE FLEISLHTELLER

81. Christakis Teller &M Tipp 19,90
mit Tzatziki, Hahnchenbrustfilet, Souzoukakia, Kalbsleber & Lammbkoteletts

91. Mykonos Teller 6™ 15,60
mit Tzatziki, Gyros, Souvlakia & Souzoukakia

92. Herkules Teller M 15,80
mit Tzatziki, Gyros, Souvlakia & Hahnchenbrustfilet

93. Rhodos Teller 6M 16,20
mit Tzatziki, Gyros, Souvlakia & Kalbsleber

94, Hermes Teller 6™ 17,50
mit Tzatziki, Schweinesteaks, Kalbsleber & gerdstete Zwiebeln

95. Odysseus Teller GMRD 15,60
mit Tzatziki, Gyros & Tintenfischringe

97. Hellas Teller &M8D Tipp 19.20
mit Tzatziki, Gyros, Schweinesteaks, Schweinefiletmedaillons & Scampi

181. Hellas Platte fiir 2 Personen GM8D Tipp 51,90
Gyros, Schweinefiletmedaillons, Schweinesteaks, Souvlakia,
Souzoukakia, Scampi, Tzatziki & Salat

- Alle Gerichte mit Reis oder Pommes frites & Salat. -
- Die Metaxa-Sauce wird mit Champignons, Paprika & Zwiebeln zubereitet. -
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74.

104.

KALB, SLHWSIN vVOM LRILL

Schweinesteaks ¢ M
mit Tzatziki & Krduterbutter

Souvlakia &M
Schweinefleischspiefse mit Tzatziki

Souzoukakia &M
Hacksteaks mit Tzatziki

Kalbsleber &M
mit Tzatziki & gerdstete Zwiebeln

Bifteki &M
mit Tzatziki & Schafskdsefullung

Bifteki Mexikaner &M
mit Schafskdsefullung in scharfer Sauce & ein Spiegelei

Schweinefiletmedaillons ¢ M
mit Tzatziki & Krauterbutter

Souvlakia 6MA
Schweinefleischspiefse in Metaxa-Sauce & Edamer Kése Uberbacken

Souzoukakia @ MA
Hacksteaks in Metaxa-Sauce & Edamer Kdse Uberbacken

Schweinefiletmedaillons @M A
in Metaxa-Sauce & Edamer Kdse Uberbacken

Schweinesteaks ¢ MA
in Metaxa-Sauce & Edamer Kéise Uberbacken

HASHNLCHEN VOM LRILL

Hahnchenbrustfilet 6 M
mit Tzatziki

Hahnchenbrustfilet @MA
in Metaxa-Sauce & Edamer Kése Uberbacken

- Alle Gerichte mit Reis oder Pommes frites & Salat —
- Die Metaxa-Sauce wird mit Champignons, Paprika & Zwiebeln zubereitet -

15,20

15,40

15,40

17,20

15,80

16,20

17,40

16,40

16,40

18,40

16,20

16,40

17,40
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85.

86.
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Atlantikzungenfilet Hellas 6MDBPA
aus dem Backofen in Spezialtomatensauce

Calamari GMDCA

frittierte Tintenfischringe mit Tarama

Atlantikzungenfilet GMDPA
in Spezialzitronensauce

Poseidon Platte fir 1 Person GMDBCA — Tipp
1 Atlantikzungenfilet, 1 Calamari, 4 Scampi& 2 Grinschalmuscheln mit Tarama

6 Scampi GMDBA

aus dem Backofen in Spezialtomatensauce

6 Scampi 6MDBC

vom Grill mit Tarama

Lammkrone GM
mit Tzatziki

- Alle Fischgerichte mit Butterreis & Salat -

LAMM VOM LRILL

Lammkoteletts GM

mit Tzatziki

Lammfilet GM

mit Tzatziki & Krauterbutter

Lammfilet GMA
in Knoblauch-Sauce

Lammfilet GMA
in Pfeffer-Sauce

Lamm Teller fUr 1

Person 6M Tipp

mit Tzatziki, 2 Lammfilet, 2 Lammkrone, Lammkoteletts & Krduterbutter

Lammfilet GMA
in Metaxa-Sauce

- Alle Lammgerichte mit Bratkartoffeln mit frischem Knoblauch & Salat -
- Die Metaxa-Sauce wird mit Champignons, Paprika & Zwiebeln zubereitet -

19,90

18,20

18,90

24,90

22,90

21,90

24,90

19,60

25,60

26,40

26,90

43,90

26,60
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Lammbhinterhaxen von jungen Weideldmmern. Aufgewachsen auf den saftigen Wiesen Neuseeland, zubereitet
nach griechischer Art des Hauses aus dem Backofen.

Kotsi me Prasina Fasolakia® M
Lammhaxe dazu grine Bohnen mit Schafskdse Uberbacken & Salat

Kotsi me Kritharaki ¢ MA
Lammhaxe dazu griechische Reisnudeln mit Edamer Kédse Uberbacken & Salat

Kotsi me Gigandes &M
Lammhaxe dazu Weifse RiefSenbohnen in Tomatensauce mit Schafskdse Uberbacken & Salat

Kotsi me Makaronia M4
Lammhaxe dazu Spaghetti mit Edamer Kéise Uberbacken & Salat

Lammkeule von jungen Weideldmmern — geschmort ohne Knochen. Aufgewachsen auf den saftigen Wiesen
Neuseeland, zubereitet nach griechischer Art des Hauses aus dem Backofen.

Arni me Prasina Fasolakia &M
Lammkeule dazu grine Bohnen mit Schafskdse Uberbacken & Salat

Arni me Kritharaki &M
Lammkeule dazu griechische Reisnudeln mit Edamer Kése dberbacken & Salat

Arni me Gigandes &M
Lammkeule dazu Weifse Riefsenbohnen in Tomatensauce mit Schafskdse Uberbacken & Salat

Arni me Makaronia 6MA
Lammkeule dazu Spaghetti mit Edamer Kdse uberbacken & Salat

19,90

19,40

19,90

19,40

20,90

20,40

20,90

20,40
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193.

121.

D-ICDZOOO D>

Moussaka GMAC
Griechische Spezialitdt!

AUFLAUFLERILHTE

Zubereitet aus gebratenen Auberginen, frittierten Kartoffeln scheiben & lecker
angemachtem Hackfleisch Uberbacken mit feinen

Bechamel-Creme & Edamer Kdse dazu Salat

Pastizio GMAC

Auflauf aus leckerem angemachtem Hackfleisch & dicken Makkaroni.
Griechische Krauter Sorten fur einen wirzigen Geschmack. Unser
Pastizio Uberbacken wir mit einer feinen Bechamel-Creme & Edamer Kdse

dazu Salat

Spaghetti in Metaxa-Sauce GMAC

NUDSLGERILCHT

aus dem Backofen mit Edamer Kdse dberbacken & Salat

Allergene:

Glutenhaltige Getreide Weizen
Krebstiere

Eier

Fisch

Milch

Senf
Weichtiere
Sellerie
Schalenfriichte
Soja

Erdnlsse

1590

14,90

12,90

Zusatzstoffe:

Sauerungsmittel E330
Antioxidationsmittel
Trennmittel
Glukosesirup
Emulgator
Zitronensaure

Sulfite

Farbstoffe
Chininhaltig
koffeinhaltig



